Traditionelle Backkunst!

DER MOSCHENLAIB ist die Spezialitat der Backerei.

Seit iiber 40 Jahren wird in der
Bickerei Moschen in der Schil-
lersstrafie in Innsbruck kostliches
Brot und Gebick hergestellt.
Dabei wird grofier Wert auf die
traditionelle Herstellung gelegt:
Es wird soweit wie moglich auf
Fertigungsmaschinen  verzich-
tet. Jeder Teig wird tiglich frisch
produziert, auf Teiglinge wird bei
Moschen zur Ginze verzichtet.
Die Geschwister Uschi und Klaus
Moschen lenken die Geschicke
der ‘Traditionsbickerei, wobei
Klaus fir die Produktion und
Uschi fiir den Verkauf und die
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Verwaltung verantwortlich zeich-
net.

Eine Spezialitit ist der Moschen-
laib, ein Sauerteigbrot, das nach
althergebrachtem Rezept herge-
stellt wird. Bis aus dem Teig duf-
tende Brotlaibe entstehen, verge-
hen rund 24 Stunden. Dafiir hat
dieses einen starken, rustikalen
Geschmack, ohne vorschmecken-
de Gewlirze.

Kostliche Brotsorten und Ge-
bick gibt’s auch in der Filiale der
Bickerei Moschen in der Prad-
ler Strafie 34, Tel. 0512/361472.
Schauen Sie vorbei! (PR)



